
Ob Taufe, Silberhochzeit oder runder Geburtstag – mit unserem 
Catering-Service können Sie Ihre Gäste auch zu Hause mit erlesenen 
Speisen aus dem Rodelhaus verwöhnen. Komfortabler geht es für Sie 
nicht, denn: Zu Ihrem Menü liefern wir Ihnen auf Wunsch Besteck, 
Geschirr und Gläser direkt mit. Bei Bedarf unterstützt Sie unser 
erfahrenes Team selbstverständlich auch vor Ort. 

Was dürfen wir bei Ihnen auftischen? 
Lassen Sie sich doch einfach von unserem Catering-Angebot 
kulinarisch inspirieren! Je nach Jahreszeit bieten wir Ihnen 
weitere saisonale Spezialitäten wie Gerichte mit frischem Spargel. 
Oder lassen Sie uns gemeinsam Ihr individuelles Menü für Ihre 
Feier mit bis zu 120 Personen zusammenstellen! 
Außerdem können Geschirr, Besteck und Gläser mitgeliefert werden.

Wir machen fast alles für Sie und Ihre Gäste möglich! 
Sprechen Sie uns an!

 Catering Rodelhaus  

Speisen:

Suppen:

• Hühnerkraftbrühe
• Rinderkraftbrühe 
• Kartoffelsuppe
• Gulaschsuppe

Fingerfood:

• Löffel-Scampi Kartoffelmantel mit Honig-Senf-Sauce
• Löffel-Entenbrust auf Waldorfsalat
• Löffel-Lachstatar
• Geflügelspieße mariniert
• Melonenschiffchen mit Parmaschinken Segel
• Tomaten-Mozzarella-Spieße mit Basilikum
• Canapees Ente/Roastb. oder Lachs, Forelle und Shrimps oder 
• Kassler, Käse und Schweinebraten



 Catering Rodelhaus  

Kalte Speisen:

• Salm, sous vide gegart mit Shrimps ganiert und Cocktailsauce
• Bunter Salat mit Paprika, Tomate und Gurke
• Melonen Schinkenplatte
• Gemischter Blattsalate mit Joghurt- oder Balsamikodressing
• Feldsalat mit Kartoffeldressing

• Kartoffelsalat mit Gurke, Zwiebel, Senf und Mayonnaise

Fleisch:

• Filetspitzen Bombay mit Salat und Basmati Reis oder Curry Reis
• Wildschweinragout mit Rotkraut und Spätzle
• Ochsenbäckchen mit Schmorgemüse und Kartoffelgratin
• Maispoularde mit WOK-Gemüse und Reis
• Entenbrust, geschmort  mit Selleriemus und Kartoffelgratin
• Schweinshaxe, geschmort mit Ananaskraut und Kartoffelpüree

Fisch:

• Lachsfilet mit Dijoner Senfsauce mit WOK-Gemüse und Basmati Reis
• Kabeljau in Rieslingsauce mit Spitzkohlbrandade und Chrizoscheiben gebraten
• Butterfisch in Rieslingsauce mit Blattspinat und Basmati Reis

Desserts:

• Bayrisch Creme
• Herrencreme
• Obstsalat
• Panna Cotta
• Mousse au Chocolat
• Rote Grütze
• Käsebrett


