
 

           I Burger 

     

                             € 
Wagyu Münsterland Burger     21,90 
Wagyu Beef I BBQ-Sauce I Pak Choi I Wasabi-Mayonnaise 

 

Der Hof Rottmann bietet seinen Wagyu-Rindern auf weitläufigen 

Hofweiden viel Bewegungsfreiheit und stets bestes Futter an. Bei der 

Nahrung der Tiere wird dafür gesorgt, dass dies frei von Sojamehl und 

genmanipulierten Inhaltsstoffen ist. Kobe-Fleisch gilt aufgrund seines 

nussigen und unvergleichbaren Geschmacks als bestes Fleisch der Welt. 

      

 

 

Falafel – Veggie Burger       16,90 
Minz-Koriander Dip I BBQ Sauce 

Tomate I Zwiebel I Gurke I Salat I Pommes frites 

 

 

 

 

           I Schnitzel 

          

  

Old School 
Schmorzwiebeln I Pommes frites 

      
 

                           14,90 

Als Beilage: 

bunte Blattsalate I Tomaten I Kräuter                                  3,50 

 

 

 

  



 

Vorspeisen                                                                     

                 

                                    €      

                                       

   

Gratinierter Ziegenkäse auf Feldsalat                          14,90                                        

Orangendressing                                                   
                   

Tatar vom Weiderind                                                   16,90 

Kapern I Zwiebeln I Gurken I Graubrot                                                    
 

 

                                          

Suppen   

                                                    

Schaumsüppchen von der Petersilienwurzel            8,90 

Thymian      
 

Rinderkraftbrühe - hausgemacht        7,90 

Markklößchen I Gemüsestreifen I Eierstich 

 

        

Flammkuchen  

           frisch und lecker - auf dem Holzbrett                   

                                                                                       
Klassisch      12,90 
Crème fraîche I Lauch I Zwiebeln   

geräucherte Schinkenwürfel 

 

 

Veggie mit Feige      14,90 
Crème fraîche I Ziegenkäse I Kräuter 



Fisch-Gerichte    

                        € 

 

Tagliarini mit Garnelen aus dem Wildfang                 21,90 

Chili I Ingwer I Soja Sauce 

 

Saibling vom Fischhof Baumüller                               22,90 

auf Roter Bete                           

Kräuterpüree 

 

  

“Denkmalgeschützte“ 
                Rodelhaus-Gerichte   
   

             kleine Portion   

         €                         € 

Filetspitzen „Bombay“            15,90            18,90  
Filetspitzen vom Schwein mit Früchten 

Curryrahmsauce I Reis I Salat   
 

Filettopf „Berner Art“                                   15,90            18,90 
3 kleine Medaillons mit Estragonsauce  

und Käse überbacken I Röstinchen I Salat 

               

Wiener Schnitzel vom Hohenloher Kalb    22,90              
Pommes frites I Preiselbeeren I Gurkensalat  

 

Die Hohenloher Bauern, die sich zur Bäuerlichen Erzeugergemeinschaft 

zusammengeschlossen haben, züchten und mästen ihre Tiere wie früher 

in ihren bäuerlichen Betrieben. Leistungsförderer und gentechnisch kon- 

taminierte Futtermittel sind verboten. Das gilt für die Fütterung der Tiere, 

die Bio-Fleisch liefern, wie für die der Schweine, Rinder und Kälber, die 

unter der Marke Qualitätsfleisch aus Hohenlohe vertrieben werden. 

Strenge Richtlinien und ständige Kontrolle garantieren, dass diese Ver- 

pflichtungen eingehalten werden.  

Transparenz, wie z.B. der Einzeltiernachweis, ist oberstes Gebot 



Fleisch-Gerichte    

                                                                                                      

         € 

      
„Tomahawk“ – Rückensteak vom                                25,90 

Schwäbisch-Hällischen Landschwein                                                                             

Cidre Sauce I Kartoffel-Apfel Stampf                                                                                        

 

Das Schwäbisch-Hällische Landschwein geht auf König Wilhelm I. 

von Württemberg zurück. Die Mohrenköpfle, wie sie aufgrund ihrer 

charakteristischen Färbung genannt werden, sind robuste und stress- 

resistente Tiere. Feinschmecker rühmen ihr zartes, saftiges Fleisch mit  

der natürlichen Speckauflage und dem unvergleichlich guten Geschmack. 

 

Lammkarree mit Tomaten-Zucchini Gemüse              24,90   
Kartoffelgratin  

 

Coq au Vin                                                                   19,90    

in Rotwein geschmort I Rosmarinkartoffeln  

                                                                    

Ragout vom Wild aus dem Arnsberger Forst         25,90 

Curry I Ingwer I Spätzle I Salat 
 

Westfälischer Grünkohl                                              17,90   
Mettwurst I Kasseler I Röstkartoffeln 

 

Vegetarisch / Vegan       

                                                                                   

Couscous Bowl mit Roter Bete                    15,90  
               Pinienkerne I Schafskäse I Olivenöl 

 

               Bunte Gartensalate der Saison mit     15,90 

               Fetakäse        
                     Kirschtomaten I Kräuter I Vinaigrette                                                       



 

Steaks       

Riesige Rinderherden auf unendlichen Weiten in Argentinien – 

eine artgerechte Haltung für beste Fleischqualität. Unser Fleisch 

kommt von  ausgesuchten Ranches mit hohem Qualitätsstandard. 

                 

 

 

 € € € 
 

 150g 200g  250g  

 

 

Rumpsteak  16,00  21,00  24,00 
 

Filetsteak   24,00  30,00  36,00 

  
inkl. zur Wahl:  hausgemachte Kräuterbutter 

 Pfefferjus 

 BBQ-Sauce     

 

 

 

 

Bitte wählen Sie Ihre Beilage:  

              € 

bunte Blattsalate                            3,50 

Dressing nach Wahl  

Schmorgemüse        3,50 

Pommes frites         3,00 

Röstkartoffeln         3,00 

 

 



 

 

Desserts               
               € 

    

Mousse au Chocolat mit Glühweinkirschen              7,90  
Amaretto 

 

 

Zweierlei von der Orange                                   8,90 

Orangen-Panna cotta I Orangeneis I Granatapfelsauce                                                 

                   

Heiß & Eis  
Vanilleeis I heiße Kirschen                                                           6,90 

Vanilleeis I warme Schokoladensauce                                                        6,90 

 

 

 

Eis von Cais     

 

Italienische Eisspezialitäten von der Neheimer Eisdiele Cais am Dom. 

Bei allen frischen Zutaten wird auf Herkunft und Qualität geachtet. 

Alle Eissorten sind frei von Aromen und Zusatzstoffen. 

 

Gemischtes Eis             
3 Kugeln nach Wahl                                     5,10               

  

mit Sahne                                     5,50  

        

Vanille I Schokolade I Mandel            je Kugel               1,70 

Zimt I Orange  

 

mit Schuss     3,00 

Cointreau I Eierlikör I Baileys I Whiskey I Vodka I Amaretto 


