Vorspeisen

€
Burrata Pugliese von der Kaserei
Luigi Murrone aus Sundern 16,90
Cherrytomaten I Rucola I Balsamico di Modena
als Hauptgericht
€ €
Garnelenpfannchen 22,90 18,90
mit Garnelen aus dem Wildfang
Olivenol I Paprika I Chili I gerostetes Knoblauchbrot
als Hauptgericht
€ €
Rosa gebratenes Roastbeef 21,90 17,90
kalt aufgeschnitten
Remouladensauce I Rostkartoffeln I Salatbouquet
Suppen
€
Rinderkraftbriihe ,Rodelhaus® 9,90
Markklofdchen I Gemiisestreifen I Eierstich
Mohren-Ingwer Suppe 10,90

Kokosmilch



“Denkmalgeschiitzte”
Rodelhaus-Gerichte

kleine Portion

€ €
Filetspitzen ,,Bombay“ 20,90 24,90
Filetspitzen vom Schwein
Currysauce I Friichte I Curryreis I Salat
Filettopf ,Berner Art" 20,90 24,90
Medaillons vom Schweinefilet mit Estragonsauce
und Kase tiberbacken I Rostinchen I Salat
Wiener Schnitzel vom Hohenloher Kalb 27,90

Preiselbeeren I Pommes frites [ bunte Blattsalate

Die Hohenloher Bauern, die sich zur Bauerlichen Erzeugergemeinschaft
zusammengeschlossen haben, ziichten und masten ihre Tiere wie frither in
ihren bauerlichen Betrieben. Auf Leistungsforderer und Gentechnik wird
vollstandig verzichtet. Das gilt fiir die Flitterung der Tiere, die Bio-Fleisch
liefern, wie fiir die der Schweine, Rinder und Kalber, die unter der Marke
Qualitatsfleisch aus Hohenlohe vertrieben werden. Strenge Richtlinien
und standige Kontrolle garantieren, dass diese Verpflichtungen
eingehalten werden. Transparenz, wie z.B. der Einzeltiernachweis, ist
oberstes Gebot.

Flammkuchen

frisch und lecker — auf dem Holzbrett

€

Klassisch 13,90
Créme fraiche I Lauch I Zwiebeln I gerducherte Schinkenwiirfel
Raucherlachs 15,90
Créme fraiche I Lauch
Primavera 15,90

Créme fraiche I griiner Spargel I Tomaten I Krauter



Fleisch-Gerichte

€
Wildragout aus dem Arnsberger Forst 32,90
Waldpilze I Kirschen I Spatzle I Salat

Hahnchenbrust ,Schweizer Art*

vom Ardeyer Landhahnchen 24,90

mit Ananas, Kochschinken und Kase tiiberbacken

Champignons a la créme I Rostinchen I Salat

100 Jahre Rodelhaus — Traditionsgericht
Hohenzollerntopf — Medaillons vom Schweinefilet 25,90

Champignons a la créme I Spiegelei | Pommes frites I Salat

“Tomahawk” Riickensteak
vom Schwabisch-Hallischen Landschwein 31,90

Sherrysauce I Wirsinggemiise I Krauterstampf

Das Schwabisch-Hallische Landschwein geht auf Kénig Wilhelm I. von
Wiirttemberg  zuriick. Diese traditionsreiche Rasse hat eine
charakteristische Farbung und ist besonders robust und stressresistent.
Feinschmecker rithmen ihr zartes, saftiges Fleisch mit der natiirlichen
Speckauflage und dem unvergleichlich guten Geschmack.

Tagliata di Manzo vom Rumpsteak 35,90

Cherrytomaten I Rucola I Crema di Balsamico I Rosmarinkartoffeln



Burger

Wagyu Sauerland Burger

von Deutschlands bestem Wagyu Ziichter 2024 24,90
Tomate I Zwiebel I Pak Choi I Wasabi-Mayonnaise
Pommes frites

Wagyu Sauerland steht fiir artgerechte Wagyu-Haltung in Deutschland, um
genau zu sein in Arnsberg. Von Friithjahr bis Herbst grasen die Wagyurinder frei
auf der Weide. Dank einer stressfreien Umgebung und hochwertigem Futter
entsteht eine Qualitdtsgarantie, die bereits mehrfach ausgezeichnet wurde. In fiinf
Jahren hat es Wagyu Sauerland vom ersten Wagyurind zum 1. Platz beim Wagyu
Fleisch Contest 2021 geschafft. Und 2024/25 befindet sich Wagyu Sauerland
zum vierten Mal in Folge auf dem Treppchen und ist goldpréamiert.

Burger vom Wildschwein

aus dem Arnsberger Forst 22,90
Zwetschgen-Chutney [ Zwiebeln I Camembert
Salat I Pommes frites

Der Naturpark Arnsberger Wald erstreckt sich liber ca. 600 km?. Er verbindet
eines der groften zusammenhingenden Waldgebiete Deutschlands, den
Mohnesee, die Ruhr im Bereich Arnsberg und Ortschaften wie Warstein oder
Arnsberg. Die Ausiibung der Jagd im Arnsberger Wald erfolgt tierschutzgerecht
und nachhaltig. Sie tragt dazu bei, naturnahe Forstwirtschaft auf ganzer Fliche
zu ermoglichen.



Steaks

Riesige Rinderherden auf unendlichen Weiten in Argentinien - eine

artgerechte Haltung fiir beste Fleischqualitat. Unser Fleisch kommt

von ausgesuchten Ranches mit hohem Qualitatsstandard.

€ € €
1508 200g 250¢g

Rumpsteak 24,00 28,00 32,00
Filetsteak 30,00 3500 40,00
inkl. zur Wahl: Café de Paris Butter

Pfeffersauce

Sherrysauce

BBQ-Sauce
Bitte wahlen Sie Ihre Beilage:

€

bunte Blattsalate 5,50
Dressing [hrer Wahl
Pommes frites 5,00
Rostkartoffeln 6,00
Pilze aus der Pfanne 6,00
Sufdkartoffelwedges 6,00
zusatzliche Sauce 3,50

3008

36,00

45,00

Café de Paris Butter I Pfeffersauce I Sherrysauce I BBQ-Sauce



Fisch-Gerichte

€
Dorade im Ganzen gebraten 27,90
mit Oliven, Tomaten und Krautern gefiillt I Rosmarinkartoffeln
Saltimbocca vom Zander 29,90

Schinkenmantel I Noilly Prat-Sauce I Wirsinggemiise I Krauterstampf

Vegetarisch

€
Zucchinipolenta mit fruchtiger Tomatensugo 18,90
Salatbouquet
Gebackener Blumenkohl 19,90

Remouladensauce I StiBkartoffelwedges I Salat



Desserts

3
Gebackenes Vanilleeis mit gelber Griitze 11,90
Vanilleeis von Cais

Lemon Curd Trifle 9,90
Beeren

Heifd & Eis 8,90

Vanilleeis I heifde Kirschen

Vanilleeis I warme Schokoladensauce

Eis von Cais

[talienische Eisspezialitaten von der Neheimer Eisdiele Cais am Dom. Bei
allen frischen Zutaten wird auf Herkunft und Qualitit geachtet. Alle
Eissorten sind frei von kiinstlichen Aromen und Zusatzstoffen.

€
Gemischtes Eis
3 Kugeln nach Wahl 5,40
mit Sahne 6,40
Vanille I Schokolade I Nocciolino I Joghurt-Himbeere
Zitronensorbet je Kugel 1,80
mit Schuss 3,00

Cointreau I Eierlikor I Baileys I Whiskey I Vodka I Amaretto



