
 
 

Vorspeisen   

  

  € 

Bruschetta Kürbis   12,90 

Gruyère I weiße Crema di Balsamico 

 

 

Garnelenpfännchen   18,90 

mit Garnelen aus dem Wildfang 

Olivenöl Château de Montfrin I Chili I geröstetes Knoblauchbrot 

 

   

Carpaccio vom Black Angus Rind   17,90 
Rucola I Parmesan 

 

 

Suppen   

 € 

Kürbissüppchen vom Hokkaido   10,90 

geröstete Kürbiskerne I Kürbiskernöl aus der Steiermark 

 

 

Rinderkraftbrühe „Rodelhaus“      9,90 

Markklößchen I Gemüsestreifen I Eierstich 

 

 

  



 

 

“Denkmalgeschützte“   
Rodelhaus-Gerichte   

 kleine Portion 

 € € 

Filetspitzen „Bombay“     21,90  24,90 
Filetspitzen vom Schwein  

Currysauce I Früchte I Curryreis I Salat 

 

Filettopf „Berner Art“     21,90  24,90 
Medaillons vom Schweinefilet mit Estragonsauce 

und Käse überbacken I Röstinchen I Salat 

 

Wiener Schnitzel vom Weidekalb    29,90 

Preiselbeeren I Pommes frites I Salat 

 

 

 

 

Flammkuchen / Pinsa   
 frisch und lecker – auf dem Holzbrett 

 € 

Klassisch          14,90 
Crème fraîche I Lauch I Zwiebeln I geräucherte Speckwürfel 

 

Pfifferlinge         16,90 
Zwiebeln 

 

Pinsa            15,90 
Mozzarella I Tomate I Rucola  

 

Pinsa Kürbis         16,90 
Crème fraîche I Apfel I Speckwürfel I Gruyère  



 

Fleisch-Gerichte   

 

 € 

Tomahawk vom Hohenloher Landschwein   32,90 
Pfeffersauce I Ofengemüse I Rosmarinkartoffeln 

 

 

101 Jahre Rodelhaus  

Traditionsgericht neu interpretiert 

Hohenzollerntopf – Medaillons vom Schweinefilet 26,90 
Champignons à la crème I Spiegelei I Pommes frites I Salat 

 

 

Schaufelbraten vom Weiderind – 48 h gegart  29,90 

Balsamicozwiebeln I Kartoffelgratin 
 

 

Mediterrane Hähnchenbrust      26,90 

vom Landhähnchen    
Ofengemüse I Rosmarinkartoffeln 

 

 

Schweinefilet – im Ganzen gebraten    27,90 
Kräuter-Sherryjus I Hokkaidokürbis aus dem Ofen I Kartoffelgratin 

 

 

Ragout vom Wild aus dem Arnsberger Forst  32,90 
Curry I Ingwer I Möhren I Spätzle I Salat 

 

  



 

 

Burger   

 

Wagyu Sauerland Burger 

von Deutschlands bestem Wagyu Züchter 2025/26 26,90 
Tomate I Zwiebel I Salat I Wasabi-Mayonnaise I Pommes frites 

 

Wagyu Sauerland steht für artgerechte Wagyu-Haltung in Deutschland, um 

genau zu sein in Arnsberg. Von Frühjahr bis Herbst grasen die Wagyurinder frei 

auf der Weide. Dank einer stressfreien Umgebung und hochwertigem Futter 

entsteht eine Qualitätsgarantie, die bereits mehrfach ausgezeichnet wurde. In fünf 

Jahren hat es Wagyu Sauerland vom ersten Wagyurind zum 1. Platz beim Wagyu 

Fleisch Contest 2021 geschafft. Und 2025/26 befindet sich Wagyu Sauerland 

zum fünften Mal in Folge auf dem Treppchen und ist goldprämiert. 

 

 

Burger vom Wild  

aus dem Arnsberger Forst      23,90 
Zwetschgen-Chutney I Zwiebeln I Camembert I Salat I Pommes frites 

 

Der Naturpark Arnsberger Wald erstreckt sich über ca. 600 km². Er verbindet 

eines der größten zusammenhängenden Waldgebiete Deutschlands, den 

Möhnesee, die Ruhr im Bereich Arnsberg und Ortschaften wie Warstein oder 

Arnsberg. Die Ausübung der Jagd im Arnsberger Wald erfolgt tierschutzgerecht 

und nachhaltig. Sie trägt dazu bei, naturnahe Forstwirtschaft auf ganzer Fläche 

zu ermöglichen. 

 

 

Halloumi Burger        21,90  
Gegrillter Halloumi-Käse I Brioche Bun I BBQ-Sauce I Kürbisgemüse 

Pommes frites 

 

 
 

  



 

Steaks   

Riesige Rinderherden auf unendlichen Weiten in Argentinien – eine 

artgerechte Haltung für beste Fleischqualität. Unser Fleisch kommt von 

ausgesuchten Ranches mit hohem Qualitätsstandard. 

 

 € € € € 
 

 150g 200g  250g  300g 

 

 

Rumpsteak  24,00  28,00  32,00 36,00 
 

Filetsteak  30,00  35,00  40,00 45,00 

  
inkl. zur Wahl:  Kräuterbutter 

 Pfeffersauce 

 BBQ-Sauce 

  

Bitte wählen Sie Ihre Beilage: 

 € 

bunte Blattsalate 5,50 

Dressing Ihrer Wahl 

Ofengemüse 6,00 

Pommes frites 5,00 

Röstkartoffeln  6,00 

Pfifferlinge 8,00 

Ketchup/Mayonnaise  1,00 

zusätzliche Sauce  3,50 
 

  



 

 

Rodelhaus Schnitzelkarte  

 
     € 

Saftiges Schnitzel „Wiener Art“ vom Schwein  20,90 
Zitrone I Pommes frites oder Bratkartoffeln I Salat 

 

Schnitzel „Budapest“ vom Schwein     22,90 
Paprikasauce I Pommes frites oder Bratkartoffeln I Salat 

 

Schnitzel „Forest“ vom Schwein     22,90 
Rahmchampignons I Pommes frites oder Bratkartoffeln I Salat 

 

Schnitzel „Rodelhaus“ vom Schwein    24,90 
Schmorzwiebeln I Spiegelei I Pommes frites oder Bratkartoffeln I Salat 

 

Wiener Schnitzel vom Weidekalb    29,90 

Preiselbeeren I Pommes frites I Salat 

 

 

Fisch-Gerichte   

  

Gebratenes Saiblingsfilet      29,90 

Rahmpfifferlinge I Tagliarini 

 

Gegrillter Lachs vom Fischhof Baumüller   28,90 
 

 

 

Kräuterbutter I Ofengemüse I Reis 

 
 

  



 

 

Desserts               
 € 

Gebackenes Vanilleeis   10,90 
Karamellisierte Zwetschgen 

 

 

Trifle von Pflaumenkompott       9,90 
Cantuccini 

 

 

Heiß & Eis     9,50 
3 Kugeln Vanilleeis I heiße Kirschen 

oder warme Schokoladensauce 

 

Eis von Cais     

Italienische Eisspezialitäten von der Neheimer Eisdiele Cais am Dom. Bei allen 

frischen Zutaten wird auf Herkunft und Qualität geachtet. Alle Eissorten sind frei 

von künstlichen Aromen und Zusatzstoffen. 

 

 € 

Gemischtes Eis 
3 Kugeln nach Wahl   7,50 
 

mit Sahne   8,50 

  

Vanille I Schokolade I Joghurt-Himbeere I Spaghettieis 

Nocciolino I Zitronensorbet   je Kugel 2,50  

 

mit Schuss     3,00 

Cointreau I Eierlikör I Baileys I Whiskey I Vodka I Amaretto 


